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Alle miljgbilleder er serveringsforslag.



Pé’m- fekordtid har konceptet Fast’ -

. Casual sldet rod i den globale
madkultur. Krydsningen mellem
Fastfood og Casual Dining har
vist sig at veere lige det, gaesterne
eftersporger; et hurtigt og .
smagfuldt maltid af god kvalitet,
serveret i uhgjtidelige omgivel-
ser. Konceptet rummer alt, hvad
geesterne vil have - lige fra det
nemme hurtige maltid til serve-
ringer med kniv og gaffel.
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Hent nemt meget mere inspiration — hold gje med ikonerne

”Se film” og "Laes mere” her i magasinet og tilmeld dig vores
nyhedsbrev pa schulstadbakerysolutions.dk
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VERDEN BAG

FAST CASUAL

~ Overalt i verden er passionerede foodies med til at udvikle madscenen.

Et fzelles kendetegn for de spisesteder der lykkes er, at de har fingeren pa pulsen og er
forandringsvillige. Geesterne er konstant i bevaegelse. De rejser mere, efterspgrger koncepter,
de har set i udlandet og forventer, at du felger med og skaber personlighed i den samlede
oplevelse. Gor du det, er der fortsat et keempestort forretningspotentiale i Fast Casual.

TOKYO elsker streetfood! At spise ude er normen her —
gerne ved et af de mange streetfood-telte. Madscenen varierer
og tendensen “artisan food movement” er sldet sterkt igennem;
dvs. gesterne vil gerne vide, hvor maden kommer fra og kende
héndvarket bag en ret.

LONDON og byens multikulturelle indbyggere satter
scenen for det store udbud af streetfood, som spender bredt.
Autentisk, etnisk og lige nu sterkt preget af den veganske
belge. Der er gademarkederne, der popper op omkring frokost-
tid, der er de mere etablerede markeder, som er mest besggt

i weekender og af turister — og sa er der pop-up markeder til

natteravne pa jagt efter drinks og selskab.
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THEATRE

En vigtig del af det at lykkes med Fast Casual er at
fortzlle sin unikke historie. Hvilket land stammer
maden fra, og hvordan praesenteres landet bedst
bade i smag, udseende og omgivelser? Nér en ret
serveres pa en unik made, tager kunderne ofte
billeder — det far Instagram-veerdi, og historien om
dit spisested lever videre pa de sociale medier.

AUTHENTICITY

At fremstd ®gte er en vigtig del af Fast

VEGANISM

Vegansk mad hitter ikke mindst i storby-
erne. I London dbnes der 100% veganske
madmarkeder og flere og flere eksisterende

Casual. At merke passionen og stolt-
heden bag spisestedet er essentielt. Det
skal kunne ses, smages og markes, hvor markeder tilbyder boder med kun vegansk
maden kommer fra. Gasterne kober ind mad. Retterne tager ofte udgangspunket i
i originaliteten, og nir den dyrkes, skiller velkendte navne og smage fra ikke-veganske
spisestedet sig ud fra mengden. retter, sa man dermed appellerer til gester,

der ellers normalt ikke ville velge vegansk.

Kilde: Is it a Bird, Global Streetfood trends, maj 2018

Inspiration fra de storste

METROPOLER

SEOUL og koreanernes karlighed til mad gar hind i hand.
Her er dbne madboder med alt, hvad bide lokale og turister
kan gnske sig — fra de traditionelle boder til skeve, nye tiltag.
Streetfood-kulturen berer preg af det amerikanske keokken —
bl.a. pd grund af koreakrigen, hvor lokalbefolkningen lavede
mad til de amerikanske tropper.

NEW YORK har en streetfood-scene precis lige sa alsidig;

som byens indbyggere. Her er alt, hvad hjertet begarer bade pa ®
gadehjorner og i mere etablerede fodevarehaller, hvor du kan '
fa alt fra traditionelle hotdogs til gourmetmad. Vegetarretterne
dominerer over veganerretter og ost indgar i det meste. :

TRANSPARENGY

Gennemsigtighed er en meget vigtig faktor

i Fast Casual. Da maden ofte tilberedes i et
mindre kekken, fra en bod eller maske fra en
foodtruck, vil kunden gerne se, at bade hygiejne
og kvalitet er i top. Man kan fx vise, hvordan
maden tilberedes ved at illustrere det i grafik
eller billeder pa skilte, man kan vise de friske
ravarer frem, og man kan serge for at servere
retter, hvor gasterne tydeligt kan se indholdet.
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Hvordan kan du customize dit brod?

Med korrekt brodvalg, kan du nemt gore vores brgd til
dit, skille dig ud og give dine retter ekstra personlighed.
Her giver vi dig fem ideer til, hvor nemt det er — og herfra
kan du selv eksperimentere og veere kreativ, fx med kryd-
derier, krydderurter, olier, toppings, crumbles, farver og
stempler - ja, kun fantasien seetter grenser!

owolii; bred

- GOR DET TIL DIT EGET!

Hvordan gor du dine retter til signaturretter? Hvordan husker o % v -
gaesterne netop dit bred? Hos Schulstad Bakery Solutions er brgd vores passion. o * Y : s NS P . Cafebolle
Ja, bare kald os brgdnegrder, men vi ved, hvor stor en rolle smag, tekstur og udseende bR S : T 8 malet pink ‘_ned tandoori/
spiller i kampen om geesterne. Det gode brad er udgangspunktet, og giver du brodet ' b g : masalef fatle
dit eget preeg, er det nemt at gore et godt brod til dit helt eget. o

" Oko SUB _
med smeor & braendt brendkarse :

Brioche burgerbolle

LES = smurt med sol
MERE 2 & o & sennep

sbhs1.dk/fe

rioche polsebrod

| friteret i panko i
: Sandwichbred

. med mayo,
gurkemejé & timian

Dyp brodet i pisket g og melk Leg brodet i olien med toppen ned og ~ Godt match til grillet krydderpolse,

og vend derefter toppen i panko. fritér i ca. 40-60 sck. til det er sprodt. sprode log, urter og sennep.

Alle miljobilleder er serveringsforslag.
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Foodpairing
— det perfekte match

At mestre foodpairing er at sammenseette smage,
der far det bedste frem i hinanden. Det geelder om
at skabe en sensorisk spiseoplevelse, og som altid
spiller brodet en vigtig rolle. Men hvilket brod
gar til hvad? Her far du et par pejlemerker, der er
veerd at huske, nar du udvikler din menu.

Sode bred (fx brioche): passer til bdde det fede, salte
og sure (fx bldskimmel og chili). Sedt bred kan vere en god
demper og kontrast til meget kraftige smage.

Salte bred: cr gode til bide det fede, sure, sterke og kraf-
tige (fx grillmad, ost, mayo, ribs, relish og basilikum). Salte
brod er med til at forsterke en smag.

Lyse og morke brod med korn og kerner: er et
godt match til surt og salt. Nedder gir godt til begge bred-
typer, hvorimod fed ost gér bedst til det morke brod og mager
ost til det lyse. Vaer opmarksom pé ikke at varme bredet for

hardt, da du sd mister smagen fra korn og kerner.

207

VAELGER

OFTE NYE
SMAGE

NAR DE SPISER UDE
Kilde: Opeepl Analyse 14.10.2018

Lyse bred: gir godt til sure, sade, salte og sterke smage
samt grill, rog og ristede noter.

Rustikke bred: skaber god harmoni til fyld med meget
smag og kraft, som supplerer grove kornsorter og giver en god
og saftig spiseoplevelse.

Sydamerikansk inspir_e_,fet

urige__[bollle'm'.- gtillmerker fuldender en saftig
fananas/chili, limémayo, frisk koriander

od mizuna. Hertil kokossalsa, der giver
urgeren ckstra karakter og smag.oe

Se op'skrifter pa sbsl.dk/fc

ggic burger med pulled Jack Fruit pa BBQ

Alt kan lade sig gore,
hvis man vil det!

Saftige burgere, frisklavede milkshakes, rockabilly-
musik i hgjtalerne... Maske tror du, man skal krydse
Atlanten for at opleve en vaskeaegte amerikansk diner,
men faktisk skal du bare en tur til Kege. Her slog
Stacy’s Diner derene op i maj 2018.

Alt er gennemtenkt ned i mindste detalje — fra de seje lamper lavet
af billygter og toiletternes hindvaske lavet af bilhjul — til menuen,
hvor hver eneste ret er ngje sammensat. ”Jeg far tics, nar jeg ser ting,
der ikke er i orden. Jeg gor intet halvt. S3 vil jeg hellere lade vere.
Jeg tror, at alt kan lade sig gare, hvis man vil det, og jeg har troet 100%
pa det her lige fra begyndelsen”, forteller indehaver Linné Sommer.

Menukortet pa Stacy’s bugner af lekkerier, men burgerne er dem,
der treekker flest folk til — iser Cadillacen — en klassisk burger med
bef, bacon og ost. ”Vi har pt. 10 burgere pA menuen samt skiftende
sesonburgere; halloweenburger, juleburger m.fl. Vi kan hurtigt se,
om en ret hitter og prover gerne noget nyt af”, fortaller Linné.

Stacy’s Diner oplevede stor succes lige fra start, og folk kommer bide
fra Koge og de omkringliggende byer for at spise pé dineren eller

TRUE PiNK
URGER

Gi’ din burger ekstra blikfang og signatur
- mal vores Stenovnsbagte Cafébolle pink
med tandoori/masala og flade. Server med
delikat lyngrillet tatarbef, hjemmelavet
ketchup, syltede rodlog og saltsyltede
agurker i gennemfort amerikansk stil. %

SE FILM
sbs1.dk/fel

Alle miljobilleder er serveringsforslag.
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VI CUSTOMIZER BRODET

”Vi brendemarker vores burgerboller med Stacy’s
logo. Det tager tid — i hgjsesonen havde vi to mand
pa i otte timer hver dag — bare for at hdndtere boller.
Det er en investering, men market er prikken

over i’et og en méde at skille sig ud pa.”

LAS
MERE

sbs1.dk/fe

Linné Sommer, indehaver, Stacy’s Diner

hente take-away. Nar man sperger Linné, hvad
hemmeligheden bag succesen er, svarer hun: ”Vi gir ikke
pa kompromis — hverken med kvalitet pd maden eller kon-
ceptet. Jeg kender enhver krog af min forretning. Jeg har
selv vaeret med i alt — lige fra at skrue lamper op — til at st&
i kekkenet eller lave milkshakes bag baren. Det betyder, at
jeg ser mine ansattes udfordringer og dermed, hvor der skal
settes ind. Jeg optimerer hele tiden, og mit motto er: "Du
er aldrig bedre end den sidste tallerken, du har serveret.”
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Burgerbolle m. e A GRILLMARKER
grillmaerker S S DER ViRKER

o Gees i
Skaret, to & server,ca. 83 g terne siger:

En saftig morkristet bolle, der med sin & . ' “Ser ud som om, den er blevet grillet;
velbalancerede sadme supplerer burgeren helt ‘ : : 5 e? lekker, smagfuld og frisk” :
perfekt. Bollen har tydelige grillmerker, er blank e “Smagen af den spde bolle s
udenpd, flgjlsblad indeni og skabr til at holde pa e Faass " Smagen af burgeren”
burgerfyldet. (1676) i

upplerer

Kilde: Insight on Foods

SKAB DEN PERFEKTE

BURGERMENU

Bradet holder det hele sammen — bade praktisk og smags- , ™~
meessigt, og med vores store udvalg af laekre burgerboller
er det nemt at finde preecis det bred, der beriger den samlede
spiseoplevelse.

Skeer ned pa antallet af ingredienser i din signaturburger,
loft i stedet kvaliteten og lad geesterne veelge til i stedet for
fra. Harmonerer brod med indhold, ger du nemt din signatur-
burger til en udsggt smagsoplevelse.

Cafebolle, Mot
skaret, tg & server,.ca. 100 g'
Stenoynsbagt med flot krumme og hjem-

Burgerboﬁ_ :
skaret, to & server, ca. 82 g
Tat krumme og bled skorpe samt en

diameter pa ca.125 mm, hvilket gor den - - PR : ; i
ideel til Husets Burger. (80302524) = STORFAV
A

ERE mebagt udtryk. Bagt af bl.a. fuldkorns- : fliin g . 7 '
T POPUL _ hvedemel, rugsigtemel og solsikkekerner. : ' el En smagslegende med det helt rigtige match af

(50000080) smagskontraster; sedt, surt og salt i en himmelsk

god kombination, der kalder pa mere.

BURGER&O‘ LER

Find tip til, hvordan du gi’r din okseburger signatur
& T . og smag pa schulstadbakerysolutions.dk

BOLLEN 0C BOFFEN 6 9 00

- SADAN KOMPONERES DE BEDST!
* Afpas beffen til bollen. Bestem om
bmlgfen s(i’(al va::re hej og lillet— eller stor VE LGE R
i BURGER

* Til burgerboller med en fyldig smag, er
det bedst med en flad bef, si du opnar MED OKSEKOD

mest mulig karamellisering og smag til Kilde: Opeepl Analyse 14.10.2018

brodet.

Premium Brioe xmburger ) e, ca.'75 g Buﬂ'aldbilr'g-'éi:i) lie,. = » Til sade burgerboller (fx brioche) kan du med
Amerikansk inspireret burgerbolle bagt med smor for at skaret, to & server, ca. 100 g skaret, to & server,ca.90g fordel valge en tykkere bef, si smagen ikke forsvin-
opna den perfekte blade bolle med mild og sgdlig smag. Nordisk inspireret burgerbolle. Bagt af durum, Ekstra stor, lekker bled og bagt med surdej, der i den spde bolle.

(26845000) rugsigtemel, havreflager og ramsleg. (50000083) som giver en tettere krumme. (80303132) * Brug kraftige smage til sode boller (brioche).

10 Alle miljebilleder er serveringsforslag. Den oplyste vagt er som solgt tilstand.
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STREETS OF SAIGON

Skaret, to & server,
ca.140 g
aftig og fin krumme uden kerner.

Mork Brioche

Skaret, to & server, ca. 140 g
Bled og saftig krumme med sart sedme.
Stenovnsbagt med smer. Perfekt i klaprister

som giver flot karamelliseret skorpe. (214409)

Stenovnsbagt med vores signatur
surdej og fuldkornsrugmel. Brodstruk-
turen giver en mettende sandwich som

er nem at spise. (214410)

Subs er perfekte bdde som sandwich og
panini. Kombinationen af en teet krumme,
bled skorpe og kort bid giver en god spise-
oplevelse. Samtidig er der fin balance i
meengden mellem fyld og brad. Med vores
2 sub nyheder fir dine gester ogsa mulig-

T & SERVER il

Mork SUB m. drys,
skaret, ca. 140 g
Stenovnsbagt med: tet krumme,

>

SE FILM

bled skorpe og fin sadme. shs1.dk/fe2

Drysset med solsikke-, sesam-,
horfre og havregryn.
(200832)

‘@’ e ks O ; ER HELT PERFEKT -
Oko SUB m. drys, . 4 l‘ oS e . ‘ : TIL VORES » | _ LAES
skaret, ca. 140 g e b i . GUA BAO. P T s . MERE
+ Lekker stenovnsbagt med blad ' ' A A YT ' | g sbs1.dk/fe
krumme, bled skorpe og kort e NG Vol e / o, : Chi Nielsen, Indehaver
bid. Bagt med 20% fuldkorns- . o
hvedemel. Drysset med 3
graskarkerner og havregryn. IndlSk

(200839) inspireret

VA

SUB Sandwich m. drys,
skaret,ca. 110 g
Steniovnsbagt med saftig
krun}me, kort bid og bled
skorpe. Pyntet med graeskar-

Sub merk brioché med sart sodme og

malenoter passer perfeke til fluffy,
sprodstegt kartoffelmos, varme :
indiske krydderier, frisk koriander og

mynte. Grgn @blechutney giver den

*kerner og havregryn.

(200831)

nyskabende subservering ekstra kant. %

12 X Se opskrifter pa sbsl.dk/fc Alle miljobilleder er serveringsforslag. Den oplyste vagt er som solgt tilstand. 13
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POP-UPp
BAREDYGTIGHED PA DIT MENUKORT
FYLDER MERE VED BRODRESTER

1. Ssonens salat med brodcroutoner

2. Crispy brodfritter med urtedip.

I takt med at fokus pa4 mindre kgd, mere
gront og en beredygtig livsstil vokser, gor
udbuddet af gronne retter og spisesteder
det ogsa. Onsket om gennemsigtighed,
omtanke og neerhed gar hand i hdnd med

Fast Casual konceptet, som netop giver Man kan sagtens spise en plantebaseret polse den ene dag
. 2 o . - o 3. Rugbredschips,
1 ﬂ gaesten mulighed for at veere teet pa tilbe- og en saftig bof den anden. Fakta er, at de ellers meget p
redelsen og se hvad der kommes i retten. kodspisende danskeres spisevaner bevager sig i en mere 4. Sede miniterter med choko-rugbrodscrumb]
J L J Iseer dine yngre gaester teenker sundere klimavenlig retning. Nogle er 100% til den grenne, kodfrie blc.
og greonnere. De har et langt mere globalt livsstil, mens andre er det pa deltid. Cirka 680.000 danskere : - i

perspektiv end den gvrige befolkning*, og spiser overvejende vegetarisk og 32% af danskerne har en
E E N derfor er det vigtigt, at du husker de grenne kodlos dag om ugen og antallet vokser*.
alternativer pé‘ menuen. *Kilde: Coop Analyse & DVF 2018.

* Kilde: Landbrug & Fedevarer, 2018.

XEGANSK

UGSUB SUB-D0G NEMME

Den stenovnsbagte og saftige Sub Rug far fylde og Den blede @ko Sub er et perfekt match til plante- BAREDYGTIGE
smag i kombination med lekker nodde-/svampebof. baseret polse med Karl Johan og edamame a la

Skab kontrast og harmoni med 4rstidens sede/syrlige cannelloni og frisk kilsalat. Protein og spradhed med

pickles og spredstegte tang. % rogede BBQ melorme. %

Forteel dine geester om dine beeredyg-
tige tiltag - gront er hipt!

Skriv ”med arstidens grent” pa dit menukort til de
serveringer det er muligt, s& du kan bruge det du

har.

Brug og udnyt szsonens ravarer - ogsd de uperfekte

grontsager og frugter.

Giv dine gester mulighed for at velge mellem

forskellige portionssterrelser.

vegansk servering.

Serg for at dit menukort altid indeholder en o = 44 E 58 N 1 P =4 A
Ry |

Server en fleksibel Dagens Ret hvor du kan bruge

dine rester.

Brug bred kreativt som starters, snacks eller side
orders. Anvend det cirkulert, brad er CO? venligt
og ofte vegansk - brug det til sidste krumme.

HAR DET BETYDNING
FOR VALG AF SPISESTED,

Giv dine gester mulighed for at tage rester med

y AT DER ER FOKUS PA hjem.
; L BAREDYGTIGHED.
& @ v\* _ Lad andre f3 gleede af dine rester og benyt
-y Kddc}%’;%glmlyﬂ To Good To Go eller Redmaden app.

Tilbyd overskuds-mad til lokale organisationer for
socialt udsatte.

* Se opskrifter pa i Alle miljobilleder er serveringsforslag.
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4 SADT
) 580 SAFTIC TOAST
2 3 0 Luftterret skinke, Gammel K.Elas, Vaniljecreme,.Sﬁdsyltede eebler, salt
sennepsmayo, breendt blomkal & karamel & ristede hasselngdder. %
VIL SANDSYNLIGVIS frisk dild. %
VALGE EN
GOURMET-TOAST,

Folk er vilde med gourmet-toasts! Der er ligefrem spisesteder, der HVIS DEN ER PA
med stor succes kun szlger toasts. Mulighederne for at komponere MENUKORTET.
et lekkert fyld - gerne med masser af ost og udveelge et godt bred er Kilde: Opeepl Analyse
mange. 14.10.2018

Schulstad Bakery Solutions har flere smagsfulde brgdlgsninger til
dig, der vil forkeele dine geester med leekre gourmet-toasts. Du kan
veelge de nemme skiveskarede to & server sandwichbread eller et af
vores mange helbred, der giver toasten et rustikt udseende.

SE FILM
sbs1.dk/fe3 B8

FRANK'S TOAST

— make toast great again!

Frank's Toast keorer over hele Kgbenhavn — primeert om-

kring streetfood-markeder, ved gadefestivaler og andre Vil man det nok, gi’r
events. Arkim Ilaz Ilazi, medejer af Frank's Toast forteeller: . °

‘ ‘ man den gas - ja, sa
Vi vidste, at folk var vilde med toasts. Alligevel var vi ikke helt forberedt o .
pa succesen. Forste gang vi var med pa en event, matte vi melde udsolgt i kan man Ogsa lykkes .

Sandwichbred, lyst, lpbet af en time.

Arkim Ilaz Ilazi, medejer af Frank's Toast

te & server, ca. 900 g
Klassisk og mildt. Bagt med hvede- Kvaliteten pé bredet og ravarerne er hele hemmeligheden bag vores succes.
! kerner og surdej. (80129) Vi laver stort set alt fra bunden i et professionelt kokken, forbereder sa
Sandwichbred, merkt, o e r 1e T - . iy 1
meget vi kan pa forhind og griller toasten foran gesterne, si den altid er
to & server, ca. 900 g 7 enlonr llem hare” tonct fra an coleal Vi Fndar o -
varm. Vi selger ikke "bare” toast fra en cykel. Vi finder selv de events, vi
Bagt med hvedekerner, fuldkornshvedemel, svnes passer til Frank's Toas - : SR 1. Det tac
SR o (80123) : ¢ synes passer til Frank's Toast, og s seger vi om at veere med. Det tager
surdej o maltsirup. A . .. , >
] 08 bYg P . RN A tid at skabe et brand, og det er netop det, vi vil med Frank's Toast. Cyk-

len har veeret og er en fantastisk mulighed for at introducere et koncept.”

MERE

sbs1.dk/fe

VALG HELBR@D HVIS
DU ONSKER TOAST MED
RUSTIKT UDTRYK

Havrebrod, ca. 687 g
Bagt i stenovn med havreflager,
som giver bredet en sarlig saftig krumme

og karakteristisk smag. (80354)

16 Alle miljgbilleder er serveringsforslag. Den oplyste vagt er som solgt tilstand. * Sc opskrifter pa sbsl.dk/fc 17
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MERE

FORRETNING MED [* 41345

VAR MED, HVOR DINE GASTER ER!
POP-yp PA

FESTIVAL

Maden er de sidste &r blevet en vigtig del af

en festivals DNA. I dag er landets festivaler
fyldt med gourmettelte, og publikum forventer
nzsten ligesd meget af maden, som af musik-
programmet. For dit spisested er det en oplagt
mulighed for at mgde gesterne udenfor de faste
rammer og maske endda teste nye retter af.

\DE

35%* valger ofte side orders, nir de keber en burger og 21%%, Du kan ogsa ege dit salg af side orders ved at hjzlpe gasterne i
nar de kgber en sandwich. deres valg. Fx kan du:

Mange spisesteder tilbyder pommes frites eller kartoffelbade, * Afpasse storrelsen af side orders til den primzre ret.

og det er populert, men prov ogsé at give dit menukort et per- * Undga at servere side orders for store og i stedet foresla
sonligt prag ved at tilbyde nye typer af side orders og udfordre bestilling af flere varianter.

Hverdagen er travl! Vi leder konstant efter nye mader

* Skrive pa menuen, hvor store side orders er. til at gore det hele lidt nemmere uden af den grund at
miste det sociale omkring méltidet. Hele 26%* af dan-
skerne synes i nogen grad, at det er en byrde at skulle
tilberede aftensmaden. Som spisested kan du invitere
gasterne til social dining omkring langborde, hvor flere
kan spise sammen — evt. pé de ellers mere stille dage,

hvor du fx kan tilbyde grupperabat.

Torret kél med *YouGov, Food & Health Nordics 2018.
chili og havsalt E
G, ‘% 2 ATRA ALLE SIDE ORDER

W o N » . . OPSKRIFTER PA
i % 3 — ) sbs1.dk/fe

dine gester med helt nye smagsoplevelser.

* Fortalle hvor mange side orders, du anbefaler pr. person/ret.

*Opeepl Analyse 14.10.2018.

Bonnefritter
Saltede og friterede.

SoMe-scenen har en keempe indflydelse péd
spisesteder. Inviter food-bloggere og influen-
cers du synes er interessante til at kommentere
og anmelde dit spisested, da det kan have stor
betydning for din synlighed. Ver selv aktiv
pa de sociale medier — og husk at fortelle om
eventuelle events, nye retter pA menuen og
andre spzndende tiltag.

Hjemmelavede
rodchips

Flere og flere af dine gaster erstatter en del af
dagens méltider med take-away. Selv morgenmaden
tages med pa vejen, og mange af dagens pauser ud-
fyldes med en take-away-snack — bdde formiddag,
o eftermiddag og aften. Udnyt at dine gester soger

urastegte ; nemmere lgsninger, gi’ dem en hjzlpende hand
forirsleg 2 ved at fortelle dem, hvilke retter, der egner sig som
take-away — og pak maden i praktisk emballage, der
gor det ekstra nemt.

Baconbombs

Bacon med masser af smeltet
mozzarella og panering med
brodkrumme.

18 ; 3 4 ] 1 ,--'I_l-e miljobilleder er serveringsforslag. 19
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FOOD TENDENSER
TIL DIT KOKKEN

HOLD DI AJOUR!

Tilmeld dig vores nyhedsbrev
pa schulstadbakerysolutions.dk

Her fir du en lille bid af verdens spendende madtendenser.
Fa meget mere inspiration og viden.

GASTRO-LYKKE

@konomisk optimisme bringer livsnyderen
tilbage. Den lille hverdagsluksus afspejler
sig i alt, hvad vi keber af mad. Bade nar det
gaelder om selv at tilberede maden, spise
ude eller hente take-away valger vi pt. lidt
dyrere og lidt lekrere.

. \

Det lokale valg er en klar tendens hos den
klimabevidste forbruger, som vagter miljo,
narhed og sundhed hejt. Der er et behov
for at komme teettere pa ravaren og for at
kende producenterne i lokalomridet,

hvor man nyder at merke zgthed

og se hindvarket bag.

MODERNE
KLASSIKERE

Vi er vilde med klassikere, men de ma
gerne fa et tvist, sd vi fir en ny smagsople-
velse. Det skal vare en blanding af nostalgi
og nytenkning — og pa den made lever de

klassiske retter videre i nye udgaver.

I
-

FERMENTERING

Omutrent alle kulturer i verden kender til
fermentering, men i trdd med ensket om at
bruge révarerne optimalt og forleenge deres

levetid dyrkes fermentering nu for alvor

igen. I kokkener verden over fermenteres
sesonens grontsager, og optreder derefter
pd menuen senere pa dret med ny smag
og konsistens.

KLIMACOOL

Vi vil veere sundere og mere miljebevidste.
Vi velger gronnere og mere okologisk.
Flere og flere skifter hakkeboffen ud med
kedfrie dage, bliver flexitarer og erstatter
gerne kod med planter eller med insekter,
som et godt og proteinrigt alternativ.

MAD MED
OPLEVELSER

Kreativitet og mod er i hojsedet, nar tidens
kokke og foodies eksperimenterer, leger og
bryder med vanetenkning. Alt kan lade sig
gore og mélet er ofte at haste mange likes
pé Instagram.

INDIEN

En af de storste tendenser indenfor indisk
streetfood lige nu er en “vada pav” — ogsd
kendt som den indiske burger. Det er en
bolle med en friturestegt kartoffelmasse
og forskellige krydderier — fx koriander,
chili eller hvidlag. En anden tendens er
Dhokla’en, som er en vegetarret lavet pa
fermenteret ris og kikerter.

e er Vil.de
res ra helle-

hili, salt, 108, =%,
gnder og lemon-

. i
arineret ]
o korl-

SYDAMERIKA

Vi kender alle det mexicanske kokken, men
det sydamerikanske kokken, som blander
afrikansk, spansk og portugisisk mad-
kultur med indianske traditioner, har ogsd
meget andet godt at byde pa. Tendenserne
bevager sig pt. lidt vk fra chili-smagen og
tegner mere en kombination af jalapeno,
lime og hvidlpg — mindre hakket oksekad
og mere i retning af tacos med fisk.

MELLEMASTEN
Der er ekstra spot pa det libanesiske kakken
— bl.a. kendt for sin manousheh — en form for
pizza toppet med masse af krydderier og evt.
sesam. Krydderblandingen baharat med
koriander, hvidleg og sort peber er en
populer smagsgiver. Den bruges fx til retter
med lam, bulgur og yoghurt med mynte, s&
smagsindtrykket bliver cremet, kolende
og en smule spicy.

AARHUS HAR FAET
SMAG FOR PERU

Et af de steder du kan udforske smagen
af Peru er pa restaurant Lima i Aarhus.
Restauranten ligger midt i det hygge-
lige latinerkvarter og slog derene op i

maj 2018.

danskere har smagt pa deres rejser.”

Martin Juel Iversen, Indehaver, LIMA

”Jeg troede umiddelbart, det ville kraeve noget
ekstra at fa folk til at bestille ceviche, men vores
gaster er vilde med den, og vi szlger flere cevi-
ches end sandwich. Og s er der selvfolgelig en
del, der har rejst i Peru og har noget nostalgi, de
gerne vil genopleve. Fx kommer mange forbi for
at f& en INCA KOLA - en legendarisk peruviansk
cola, som alle fra Peru kender og rigtig mange

shs1.dk/fc jam
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HOTDOG BR@D BROD TiL TOAST

Grove polsebrod
lgsbagt, skaret skaret Havrebred

Buffalo Hotdogbred,
Speltbred, moerkt

80354 - ca. 687 g - 8 stk. 23507411 - ca. 500 g - 12 stk.
Optoet: 11 min. ved 190°C Optoet: 11 min. ved 190°C

2/

80303805 - ca. 40 g - 120 stk. 80303163 - ca. 57 g - 80 stk.
To og server Optoet: 2 min. ved 180°C

Hotdogbred lgsbagt, Polsebrod losbagt,

skaret skaret Durumbred Softkernerugbred
80303811 - ca. 50 g+ 128 stk. 80303804 - ca. 30 g - 168 stk. 80259 - ca. 612 g - 8 stk. 26123 - ca. 900 g - 8 stk.
Optget: 2 min. ved 190°C To og server

Optoet: 11 min. ved 190°C Opteet: 25 min. ved 160°C

inspiration, leekre opskrifter og gode historier. G4 ikke glip af noget! = '
. Chicago hotdogbred
m. sesam, skaret Royal Durum
80303164 - ca. 57 g - 80 stk. 3521 - ca. 50 g - 96 stk.

To og server To og server

(2)
'S

Sandwichbred, lyst

80122 - ca. 900 g - 6 stk.
To og server * 19 skiver

Sandwichbred, merkt

80123 - ca. 900 g - 6 stk.
To og server * 19 skiver

Tilmeld dig vores nyhedsbrev pa schulstadbakerysolutions.dk

Burgerbolle m.

SUBS

< (ED

grillmaerker Jumbo Brioche Fuldkornsflutes m. hul
1676 - ca. 77 g - 48 stk. 1547 - ca. 80 g - 48 stk. 80302845 - ca. 65 g - 40 stk.
To og server To og server To og server

Fuldkornsburgerbolle, Grove Buffalo Buffalo Burgerboller, Sandwichboller/90, Burgerboller/100,

skaret burgerboller, skaret 90 g, skaret lux, skaret sesam, skaret Flutes m. stort hul SUB Rug SUB Merk Brioche
80302534 - ca. 80 g - 30 stk. 80303124 - ca. 90 g - 48 stk. 80303132 - ca. 90 g - 48 stk. 80302506 - ca. 45 g - 72 stk. 80302532 - ca. 53 g - 48 stk. 80302850 - ca. 65 g - 32 stk. 214410 - ca. 140 g - 52 stk. 214409 - ca. 140 g - 42 stk.
Optget: ca. 1-2 min. ved 200°C To og server To og server To og server

To og server Optget: 2 min. ved 180°C Optget: 2 min. ved 180°C To og server

Burgerboller/125, Brioche burgerbolle, Brioche burgerbolle, Premium Brioche N -

sesam, skaret skaret glaseret, skaret hamburgerbolle Glutenfri burgerbolle : Mork SUB m. drys Oko SUB m. drys
80302524 - ca. 82 g~ 24 stk. 58701014 - ca. 110 g~ 24 stk. 1502 - ca. 72 g - 48 stk. 26845000 - ca. 75 g - 60 stk. 1201075 - ca. 100 g - 20 stk. 200832 - ca. 140 g - 42 stk. 200833 - ca. 140 g - 42 stk.
Optget: ca. 1,5-2 min. ved 200°C ~ Optget: ca. 1-2 min. ved 180°C  To og server To og server To og server To og server To og server

S, CJO S

Surdejs Cafébolle, Cafébolle m. sesam, Okologisk Cafébolle, Cafébolle m. ramsleg, SUB Sandwich
skaret Cafébolle, skaret skaret skaret skaret Sandwich wrap Thebolle (radej) m. drys

50150083 - ca. 100 g - 35 stk. 50000080 - ca. 100 g - 35 stk. 50000081 - ca. 100 g - 35 stk. 50000092  ca. 100 g - 46 stk. 50000083 - ca. 100 g - 35 stk. 29700036  ca. 65 g - 84 stk. 6826 - ca. 49 g - 150 stk. 200831 - ca. 110 g - 46 stk.
To og server To og server To og server To og server To og server Optget: 30 sek. ved 230°C i toaster 12 min. ved 190°C To og server

22 Alle miljebilleder er serveringsforslag. Den oplyste vagt er som solgt tilstand.
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Hos Schulstad Bakery Solutions vil vi give dig de bedste forudsstninger for at fa succes.
Derfor tilbyder vi mere end godt bagveerk. Vi er din sparringspartner, hvor radgivning, uddan-
nelse og inspiration ledsager vores brgd, sa du kan skabe nye smagsoplevelser for dine gzester.

Det mener vi er den rette opskrift pa at gere bred til din succes.

TILMELD DIG VORES NYHEDSBREV PA SCHULSTADBAKERYSOLUTIONS.DK

~
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[ Schulstad | gabtgnIch
Unibake

Lantminnen Unibake, Oensvej 28, Hatting, DK-8700 Horsens, tlf.: 7628 5000, www.schulstadbakerysolutions.dk



